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Wohlgeschmack durch langes Wassern

Kaufménnische Schaffer pris

Von unserer Redakteurin
Frauke Fischer

BREMEN. Bremer Hiihnersuppe vorweg,
spiater Stockfisch in Senfsauce auf Salzkar-
tofieln und Seefahrisbier — was morgen hei
der 463. Schaffermahlzeit aui die Taiel
kommt, prasentierten die Kaufmannischen
Schaffer gestern quasi als sinnliche Einstim-
mung auf das groBie Ereignis,

Gut 100 honorige Gaste aus dem In- und
Ausland - darunter Bundeskanzlerin An-
gela Merkel als erster weiblicher Ehrengast
des Brudermahls - werden dann in der Obe-
ren Halle des Rathauses viereinhalb Stun-
den lang tafeln. Sie kommen auf Einladung
des Hauses Seefahrtt, der gewahlten Kauf-
ménnischen Schaffer sowie der Kapitdns-
schaffer zum Mahl mit Vorstehern, kaufméan-
nischen und seemannischen Mitgliedemn
der ehrwiirdigen Sozialeinrichtung. Die
Speisenfolge ist im Laufe der Jahrhunderte
zwar modernisiert worden, erklédrt der ver-
antwortliche Kiichenchef Stefan Madaus
vom Club zu Bremen. Insgesamt gehen die
Zutaten auf jene zurlick, die in der Seefahrt
eine Rolle spielten, weil sie nahrhaft, lange
halthar und/oder leicht verftighar waren.

Gesalzen und getrocknet ist der Kabeljau
sicher noch keine Delikalesse. Doch wenn
der so genannte Stockfisch wie fiir das einst
als Abschiedsessen gedachte Mahl der Kapi-
tane und Kaufleute fiinf Tage gewdssert,
dann von Graten und Abféllen gesdubert,
frisch mit Porree und anderen Gemiisestrei-
fen gediinstet wird, schmeckt er gut - zumin-
dest all jenen, die Fisch in Senfsauce auf
Salzkarioffeln tiberhaupt mégen.

«S0 etwas wird sonst kaum noch ser-
viert”, erzdhlte Stefan Madaus tiber die Spe-
zialitdt, die im Club zu Bremen allerdings
nach der Schaffermahlzeit immer noch ei-
nige Tage auf der Speisekarte steht, Die Zu-
bereitung sei zu aufwandig, als dass sie sich
fiir eine normale Restaurantkarte rechnen
wiirde. Eine weitere Besonderheit: das See-
fahrtsbier, das traditionellerweise bei Beck
& Co nach altem Rezept gebraut wird. Ge-
schmacklich zwischen dunklem Sirup und
fliissigem Malzbenbon angesiedelt, gilt es
als nahrhafte, lange haltbare Energiequelle.
Wenn es un die Favorisierung eines Getréan-
kes geht, sind sicher die fiir die Schaffer-
mahlzeit ausgewdhlten Weine beliebter bei
den insgesamt 300 Gésten, zu denen die
Spitzen etlicher international bedeutender
Unternehmen gehéren, aber auch Kulturre-
prdasentanten wie Literaturnobelpreistriger
Giinter Grass.

Ein spezielles Rezept mit Krebshutter
pragt tbrigens die Bremer Hiihnersuppe.
Kalbsbraten in kraftiger Sauce aus eigenem
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Fleischsaft, dermit Selleriesalat, Katharinen-
pflaumen und geddampftern Apfel gereicht
wird, aber auch Braunkohl und Pinkel sind
dagegen eher Klassiker der Kiiche. Zum Ab-
schluss des Mahls stehen Platten mit Rigaer
Butt, Sardellen, Wurst und Kase nebst
Fruchtkorb auf dem Ablaufplan, der tibli-
cherweise um 14,28 Uhr mit dem Ruf des
Verwaltenden Vorstehers ,Schaffen, schaf-
fen unnen un boven - unnen un hoven schaf-
fen!* beginnt und um 19.06 Uhr mit dem
Mokka endet, Dazwischen gibt es eine ge-
nau festgelegte Zahl von Reden der Schaf-
fer, des Ehrengastes, des Verwaltenden Vor-
stehers sowie die Damenrede eines Kapi-
tans, der seemdnnisches Mitglied von Haus
Seefahrt ist wie die sechs Kapitidnsschaffer.
Letziere sind dieses Mal Hans-Joachim
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ten zu probieren, die bei der 463. Schaffermahizeit am morgigen Freitag zur viereinhalb

hael F. Schiitte und Marco R. Fuchs (von |

von Haus Seefahrt morgen im Rathaus

inks) gaben gestern im Schiitting Gelegenheit, Spezialita-
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Schaade, Karl Schulz, Uwe Kithn, Ernst-Pe-
ter Greve, Hans Gotting und Niels Peters.

Fiir die Schaffer, Lutz H. Peper, Willen-
brock Férdertechnik Holding GmbH, Mi-
chael F. Schiitte, Joh. Gottfr. Schitte GmbH
& Co. KG, und Marco R. Fuchs, OHB Techno-
logy AG, geht es morgen — abgesehen von
der Bedeutung des Spendenessens fiir das
Haus Seefahrt als Sozialwerk in Not gerate-
ner Seeleute - vorrangig um Austausch in ei-
nem unvergesslichen Rahmen. So haben un-
ter anderem Alexander Dibelius von Gold-
man Sachs & Co OHG, Hubertus Krossa von
der Kion Group GmbH, Michael Hiither, Di-
rektor des Instituts der deutschen Wirtschaft
in Koln, aber auch der niedersachsische Mi-
nister fiir Wirtschaff, Arbeit und Verkehr,
Walter Hirche, zugesagt,

i3] ge im Rathaus gehdren.

KAUFMANNISCHE SCHAFFER 2009

Beider Generalversammlung von Haus See-
fahrt anldsslich des morgigen Schaffer-
mahls sind jetzt die Kaufmannischen Schaf-
fer fiir 2009 gewdhlt worden. Thorsten
Mackenthun von der Hanseatic Lloyd Ree-
derei GmbH & Co. KG wird gemeinsam mit
Kai-Uwe Hollweg, Geschaftsfithrer der Cor-
des & Graefe Bremen KG, und Christoph
Meier, Geschaftsfiihrer der Eggers &
Franke-Gruppe, das Brudermahl im Rat-
haus in zwei Jahren ausrichten. Die Kauf-
ménnischen Schaffer fiir 2008 sind Chris-
toph WeiB, Bego Bremer Goldschligerei
Wilh: Herbst & Co., Niels Stolberg, Beluga
Shipping GmbH, und Harald Emigholz, Rei-
fen-Emigholz GmbH.




